( KCIDENLEC’D ] Pasta Technology

Made in Germany




Compensazione
dell‘evaporazione

sostituisce
automaticamente
I‘acqua evaporata

Completamente isolat

riduce i costi energetici
o

Sollevamento automatico
del cestello

. qualita sempre costante

Indicatore del sale

a seconda delle
vostre esigenze



Doccetta ~ ™

manuale
estraibile

Unita di comando
con 10 programmi

regolabili in maniera
personalizzata

\,, Dolcificatore dell‘acqua

completamente
integrabile




Straordinario

Compensazione dell‘evaporazione

L‘acqua evaporata viene rabboccata automaticamente. A seconda delle vostre
esigenze e possibile tener conto anche dell‘acqua di rigenerazione, regolabile
in ogni momento sul quadro di comando.

Pratico

Doccetta manuale
Con doccetta manuale, estraibile e universale (optional).

Geniale

Indicatore del sale
E provvisto di segnale ottico e acustico del livello definito in base alle vostre indi-
cazioni di dosaggio, modificabili in ogni momento sul quadro di comando.

Unico nel suo genere

Dolcificatore dell‘acqua

Il dolcificatore dell‘acqua completamente integrato (BRITA, omologato per alimenti)
fornisce acqua dolce ed e regolabile in maniera personalizzata. La capacita pud
essere impostata a seconda del grado di durezza. L'intelligente unita di comando
gestisce le quantita di consumo e indica dopo ciascuna messa in funzione la
capacita residua in litri (optional).

Qualitativamente impeccabile

Sollevamento automatico del cestello
Il dispositivo di sollevamento automatico del cestello fornisce una qualita costante
per ciascun cestello a seconda del programma selezionato (optional).

Completo

Unita di comando con 10 programmi

10 programmi, ognuno regolabile in maniera personalizzata. Regola non solo il
tempo di cottura e la temperatura, ma anche la rimozione dell‘amido per quantita
e tempo. Viene inoltre attivato il necessario potere calorifico per mantenere la
temperatura di cottura ottimale.



Precisione | Latecnologia comprovata

Nel centro di comando ed energetico si congiungono
tutti i fili. Nell‘alloggiamento compatto, grazie all‘unita di
comando intelligente, tutti i segnali e comandi vengono
elaborati ed inviati ai dispositivi di commutazione.

Altre cose che questo piccolo
genio € in grado di fare:

La regolazione del riscaldamento e dell‘energia
necessaria sono aspetti particolarmente complessi
dell‘unita di comando di un cuocipasta.

Per mantenere una precisa regolazione della
temperatura, la potenza calorifica e i segnali di
comando devono essere armonizzati tra loro in
maniera ottimale in diversi livelli di potenza. Il nostro
software risolve il problema in maniera eccellente, e
fornisce quindi le migliori condizioni di temperatura.

Questo computer per la cucina professionale € il nostro
capolavoro: basta premere un pulsante e la pasta, i
canederli, gli gnocchi, le patate...vengono sottoposti
automaticamente al processo di cottura perfetto.
Questa operazione avviene in modo efficiente, ad una
temperatura ottimale e con la massima precisione.

Con il tasto di programmazione & possibile
scegliere tra 10 diversi programmi di cottura
O

preimpostati.

Nel campo delle informazioni sono visualiz-
3l zati i valori attuali e le informazioni, ma solo
quando sono necessari.

Il funzionamento e la programmazione ven-
gono impostati solamente con tre tasti. Il
- processo e supportato da una spia di segna-
@ & lazione che adatta il colore ai diversi stati di
funzionamento. Semplicemente geniale!
Come un camaleonte, il campo di segna-
lazione si modifica in base allo stato di
funzionamento.



Ridurre il consumo energetico per migliorare la
vostra redditivita. Durante tutto il periodo di pro-
gettazione e stato sempre uno dei nostri punti fermi.

L‘elemento riscaldante interno rappresenta la procedura di riscaldamento piu
efficiente. L'energia termica viene convogliata direttamente e senza perdite
nell‘acqua di cottura tramite I‘elemento riscaldante (principio dello scaldacqua

ad immersione). Il rendimento si aggira intorno al 98%. Un efficace isolamento in
silicone, che riveste l'intera vasca, riduce al minimo il calore radiante. Il riscalda-
mento puo essere ribaltato completamente, consentendo cosi di pulire facilmente
la vasca. L‘opzione doccetta manuale rappresenta un‘efficace miglioria.

Impiego termico Impiego energetico Risparmio periferico

1

Unita di comando
basata sul processo

>
Lo

Temperatura

Unita di comando

\_/
comune
Tempo

Immersione Cottura .
Catturare il calore dove € necessario — Grazie alla tecnologia di comando Con i corpi termici completamente
nella vasca. intelligente, operare in modo tale che orientabili in poco tempo & possibile
Il risultato: un isolamento di elevata I‘energia si trovi al momento giusto nel pulire la grande vasca.
qualita su tutta la superficie della vasca  posto giusto. Il risultato: meno tempo necessario
riduce il calore dissipato di ca. il 25%. Il risultato: il controllo della potenza nelle operazioni di pulizia.

termica in base al processo riduce il
valore di collegamento.

Panoramica complessiva — Cuocipasta — serie 400

ﬁom PL2 Tipo PK40OR | Tipo PKE400+PL41 | Tipo PKELK)—O_?




Accessori

Una gamma vasta e stabile

Panoramica - Cestelli per pasta

Cod. Art. 77030

Cod. Art. 77040

Cod. Art. 77050
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Panoramica - Possibilita di allestimento dei cuocipasta

' Tipi: PK40OR
. PKE400

:_ Cestelli regolabili
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| Tipi: PK400R+PL41
PK400R+PL2
PKE400+PL41
PKE400+PL2

| Con opzione sollevatore
Cestelli da agganciare
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Tutti i cestelli sono realizzati in stabile lamiera forata di acciaio inox




E Opzioni apparecchio da incasso

Dati tecnici

L41/L2= | Sollevatore singolo/doppio

E= Doilcificatore dell‘acqua con supporto

He Doccetta manuale per attacco separato dell'acqua
B da 3/8" per rubinetto ad angolo (a cura del cliente)

Capacita della
vasca

24 litres

Tensione 400V, 50 Hz, 3NAC Potere calorifico 7,8 kW
C — cavo elettrico _ o,
di alimentazione 3L+ N+ SL,5x2,5mm? L=16m Fusibile 3x16 A

Tutte le viti tubolari possono divergere di
+ 5 mm dalle dimensioni indicate.

A

Acqua fredda max. 30°C, 0 dH, tubo flessibile corazzato da 1,0 m con
attacco per tubo flessibile da 3/8"

B

Scarico dell‘acqua, attacco da 3/4", allacciamento secondo le normative
locali
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Opzioni apparecchio fisso
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Dati tecnici attacchi (apparecchio fisso)

L41/L2 = Sollevatore singolo/doppio C Cavo di alimentazione elettrica 3L + N + SL, 5x2,5mm? L = 1,6 m
E= Doilcificatore dell‘acqua con supporto A Acqua fredda max. 30°C, 0 dH, attacco per tubo flessibile da 3/4" con
— filettatura esterna
H= Doccetta manuale - - -
B Scarico dell‘acqua, attacco da 1" con filettatura esterna, allacciamento
Ro= Ruote secondo le normative locali
B= Attacchi per i fluidi lato pavimento R Attacchi per i fluidi lato posteriore
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