
  

  

Wartung Pastakocher 

 

 

Der Betreiber ist verpflichtet, das Gerät in regelmäßigen Abständen zu warten und zu 

reinigen. Das Gerät darf nur in technisch einwandfreiem und unbeschädigtem Zustand 

betrieben werden. Es dürfen nur Originalersatzteile verwendet werden, ansonsten erlöschen 

Prüfungen und Zulassungen. Vor Austausch elektrischer oder mechanischer Komponenten 

das Gerät spannungsfrei schalten und gegen Wiedereischalten sichern. 

Das Gerät muss mindestens einmal jährlich durch das Fachpersonal überprüft werden (siehe 

§ 5 DGUV Vorschrift 3, Tabelle 1A) 

Nr. Checkliste Service Geprüft/Name 

1 . 

. 

. 

. 

Gehäuse und Kochbehälter auf Schäden prüfen 

2 

3 

4 

Heizung hochklappen, ob Magnetendschalter abschaltet 

Zuleitungskabel auf Schäden prüfen 

Steckverbindung oder Anschlussdose (wenn vorhanden) auf 

Schmorstellen prüfen 

5 . Im Schaltkasten Anschlüsse an Leistungsschütz 

prüfen/festziehen 

6 

7 

8 

9 

. 

. 

. 

. 

Schütz auf Schmorstellen an den Anschlüssen kontrollieren 

Ein-/Aus-Schalter prüfen 

Heizleistung messen – Stromaufnahme 

Datenkabel von der Steuerung zum Bedienelement auf 

Schäden prüfen 

1 

1 

1 

1 

0. Bedienelement – alle Tasten und Anzeigesegmente prüfen 

1. Bedienelemente/Folie – auf Schäden, Löcher, Risse prüfen 

2. Alle Kabelverschraubungen prüfen, ob unbeschädigt und fest 

3. Wasserzulaufleitungen/Schläuche auf Beschädigung und 

Undichtigkeit prüfen 

1 

1 

4. Druckschalter auf Funktion prüfen 

5. Ablaufleitung und Ablaufventil auf Dichtigkeit und Bedienung 

prüfen 

1 

1 

6. Gerät füllen, in Betrieb nehmen und auf Funktionalität prüfen 

7. Hebe- Senkvorrichtung (Option) auf ruhigen Lauf prüfen (darf 

nicht ruckartig sein) 

1 8. Liftstangenlager (Option) fetten (lebensmittelzulässige Fette 

verwenden) 

1 

2 

9. Sicherheitstechnische Kontrolle nach DGUV bestanden 

0. Funktionskontrolle - Gerät funktioniert einwandfrei 
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Kundendienst Pastakocher 

Wenden Sie sich bei Betriebsstörungen an ihren Händler oder an die nächste Servicestelle. 

Vermeiden Sie aber Fehlmeldungen und prüfen Sie deshalb vor Anforderung eines Monteurs, ob 

- 

- 

- 

- 

die Sicherungen der elektrischen Zuleitung intakt sind 

der Stecker eingesteckt ist 

das Gerät richtig in Betrieb gesetzt wurde 

der Wasserhahn geöffnet ist. 

Bitte geben Sie bei jeder Meldung an die Servicestelle den Gerätetyp und die Gerätenummer an, die 

Sie auf dem Typenschild am Schaltkastengehäuse hinter der Türe finden. 

Es ist empfehlenswert diese Angaben nachstehend einzutragen. 

Typ ____________________________________________ 

____________________________________________ 

____________________________________________ 

____________________________________________ 

____________________________________________ 

____________________________________________ 

Geräte-Nummer 

Spannung 

Inbetriebnahme 

Servicestelle 

Telefon-Nummer 
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